
Производство мясных и кол -
басных из делий является дав -
ней славной тра ди цией авст -
рий ской торговой ком па нии
Spar, которая берет свое начало
в 60-x годах. Решение начать
собст вен ное производство было
принято в 1963 году. В ре зуль -
тате возник завод Tann в Граце.
Сегодня таких заводов шесть.
Каждый из них находится не -
далеко от филиала торговой
сети Spar (Dornbirn, Wörgl,
Marchtrenk, Graz, Föder lach и St.
Pölten). Широкое тер ритори аль -

ное рас  пределение способ ст -
вует регио наль  ной специали за -
ции каждого из за водов. «Наша
продукция соот ветст ву ет вкусу
жителей Вены, Нижней Ав ст рии
и северных районов Бурген лан -
да», - проводит геог ра фическую
гра ницу своей про дукции Хель -
мут Гат    т  рин гер, воз главляющий
с 1983 года пред приятие в
Санкт-Пельтене. Этот завод,
возникший в 1979 году, зани ма -
ет сегодня в концерне Spar
первое место в сегменте мяс -
ной продукции и второе место вФ
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Предпринимательская группа Spar, к которой относятся шесть мясопере -
рабатывающих комбинатов под названием Tann, является самым крупным

австрийским производителем мясных и колбасных изделий. Годовой объем его
продукции достигает около 50000 тонн. Только на заводе в Санкт-Пельтене
еженедельно изготавливают 60 тонн колбасных изделий. Чтобы обеспечить

надежность и безопасность производственных процессов, на заводе применяют
современнейшие технологии – особенно в сфере клипсации.
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колбасном про из вод стве, уступая
здесь первенство только заводу в
Федерлахе. C 1994 года за воды группы
Tann работают только со свежим мя -
сом с печатью качества “AMA” и иск -
лючительно на сырье авст рийского
происхождения. Кроме того, все мясо -
комбинаты имеют серти фи кат высшей
степени на соответствие единому
меж дународному стандарту IFS для
предприятий пищевой про мыш   лен -
ности.

Всегда на новейшем уровне
техники
«Мы решили специализироваться на
производстве свежих колбас и мест -
ной деликатесной продукции, к кото -
рой относятся, например, специальная
колбаса из тонкоизмельченного фар -
ша (2,8 кг) или «буренвурст» – свиная
колбаса с добавлением различных
пряностей», - говорит начальник про -
изводства Рудольф Шух. Предлагае -
мый ассортимент насчитывает 67 сор -
тов колбасы.
Завод имеет штат из 144 человек, 55
из них заняты на колбасном произ вод -
стве. Работают в одну смену, с поне -
дельника по пятницу. Особое вни -
мание уделяется новейшим техно ло -
гиям. Такой подход диктует необхо ди -
мость проведения инвестиций в новое
оборудование каждые 5-6 лет. «За
счет этого мы значительно авто ма ти -
зи ро вали наше производство, после -
дова тельно повышая надежность и
бе зо пасность рабочих процессов», -
отме чает Хельмут Гаттрингер. 

Эффективно и надежно
Когда в прошлом году встал вопрос об
инвестиции в новые клипсаторы, вы -
бор пал на автомат двойного клип со -
вания FCA 160 от Poly-clip System. Он
должен был дополнить существующие
три автомата одинарного клипсования
SCA 5004, автомат двойного клипсо -
вания 3430-18, a также пять ручных
клипсаторов SCD 600. Автоматы оди -

нарного клипсования
применяются для за -
де  лывания кол басок
Knacker диамет ром 43
мм, а автоматы двой -
ного клипсования - для
кольцевых колбас или
полукруглых кол бас
ди а метром 55 мм, или
колбасных батонов
(ди аметры 60 - 100 мм),
а также фри каделек
из печени. С помощью
ручных клипсаторов
об  рабатывают раз лич -
ные порционные кол -
ба сы. Эти маши ны лег -
ко справля ются  с ис -
кус  ствен ными и во лок -
нис ты ми, а так  же с кол  -
лагено выми обо  лоч ка ми и го вя жь ей
обо доч ной че ре вой. Авто  мат двой  ного
клип со ва ния FCA 160 пред наз на чен
для на деж ного за де лыва ния кол бас -
ных ба то нов (2,5 - 2,8 кг). Конструкция
этого автомата иде ально продумана
для клип  сации крупно ка ли берных кол -
бас. Он заделывает любые фиброуз -
ные и кол лагеновые оболочки, работая
со ско ростью 160 тактов в минуту. Диа -
пазон обрабатываемых диаметров: от
38 до 160 мм. «Скорость обработки
кол бас ных батонов ди а метром 100 мм
дос тигает 38 тактов в минуту, а при
клип совании круглых колбас диамет -
ром 38 мм - 80 тактов в минуту, - го во -
рит Ру дольф Шух и продолжает: - Вре -
мя на пере осна щение является для
нас важ ным экономическим фак то -
ром, так как мы изготавливаем за один
день до семи разных сортов колбас.
Автомат FCA 160 работает очень эф -
фективно».  В нем предусмотрена воз -
можность сохранения рецептур, кото -
рые можно воспроизвести в любое
время. Чтобы исключить возможность
случайного изменения оптимальных
настроек, в системе контроля пре дус -
мотрена за щита паролем уровней
обслу живания, настройки и сервиса.
«Перенастройка с одного продукта на
другой стала та кой легкой, как дет с -
кая игра», - с ра до стью отмечает на -
чальник произ вод ства. Благодаря
осна щению современ нейшей элект ро -
никой автомат FCA 160 оптимально
контролирует процесс клипсования и
немедленно реагирует при обна ру же -
нии отклонений. Сис те ма контроля
автоматически управляет рабочим
про цессом и при необходи мости  «об -
ща   ется» с оператором. Бла годаря
новому поколению клипс R-ID, автомат
теперь способен сам про ве рить, пра -
вильная ли клипса установ лена и под -
ходит ли матрица к этой клипсе. Только
после успешно про ве денной проверки

автоматически за пус кается рабочий
процесс. Одно вре менно автомат по с -
то янно проверяет, правильно ли наст -
роены обжатие клип сы и ширина от -
верстия фарше вытеснителя. При по -
явлении рас хож дений с заданными
параметрами либо система контроля
их корректирует, либо оператор по лу -
чает на дисплее со общение, которое
необходимо под твердить или пере пи -
сать. Эти данные сохраняются, та ким
образом, их всег да можно отследить.

Творческий подход
Рудольф Шух доказал, что приме не -
ние новых машин может открыть и
новые пути для рентабельного про -
изводства. «Поскольку автомат двой -
ного клипсования FCA 160 способен
проводить и подпрессовку продукта в
оболочке для неплотной набивки с
целью последующей формовки, я, на -
конец, смог осуществить давно вына -
шиваемую идею, - говорит Ру дольф
Шух. На чаль ник произ вод ства при ду -
мал но вую упаковку для тра дици он -
ного кол бас ного хлебца «Ле беркез»,
которую меж ду тем пере ни мают и
другие авст рий ские пред приятия. Как
правило, масса хлебца наполняется в
форму и пред вари тель но пропекается,
а затем в филиалах продукт запекают
до го тов ности. «С появлением у нас
авто мата FCA 160 мы наполняем этим
фар шем ис кус ственную оболочку диа -
метром 130 мм, заклипсовываем ее и
затем передаем в форме на пред ва ри -
тель ное про пекание», - поясняет Ру -
дольф Шух но вую рабочую операцию.
За счет этого удалось не только сни -
зить до «нуля» потери фарша, но и
значи тель но по вы сить сроки годности.
Помимо этого, мы имеем явные эко -
номические пре иму щества, так как
годо вой объем этого продукта сос тав -
ляет почти 1 млн. кг. «Мы также эко -
номим время, которое раньше тре бо - Ф
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валось на вык ладку форм. Заметно
сокра ти лись и расходы на мойку», -
подчерки вает Рудольф Шух. Конечно,
на реа лизацию этой идеи по тре бо -
валось опре де лен ное время, но хоро -
шее сотрудничество с компанией Poly-
clip System помогло нам сов ме ст но
завершить этот проект осенью прош -
лого года после двух напряженных
месяцев творческой работы.

Главное - надежные клипсы
Новая форма клипс R-ID гарантирует
надежное клипсование колбас и
хлеб    цев. В сочетании с правильным
вы бором оболочки создается за щит -
ный барьер от бактерий, что де лает
изго тавливаемую продукцию еще
более безопасной и надежной. Кроме
того, новая форма клипс соз дает в
месте зажима равномерную плис си -
ровку оболочки и способ ст вует полу -
чению плос ких концов батонов кол -
бас бла годаря тугому обжиму. Таким
образом, про дукция становится еще
безо пас нее и прив лекательнее.
Клип сы ком пании Poly-clip имеют за -
па тен то ван ное безо пасное покрытие
по методу Safe-Coat, который уста -
нав ливает новый стандарт гигиены.

Эти свой ства клипс подтверждены
не   зави симым сертификационным ин -
с   ти тутом Гер мании SGS Institut Frese -
nius. Предо ставление клипс на новых
бо бинах является до пол нительным
фак тором надежности и гарантией
качества фирменных материалов.

Фирма Poly-clip System забирает ис -
пользованные бобины на утилизацию.  

Убедительно
В зависимости от изготавливаемого
продукта с автоматом FCA 160 могут
работать до четырех человек. «Сна -
чала работники несколько побаи ва -
лись высокого технического уровня
автомата двойного клипсования, -
вспо  минает Рудольф Шух. – Однако
простота и комфортность управления
убедили всех. Сегодня уже никто не
может без него обойтись». Затраты на
техобслуживание тоже минимальны.
Центральная система смазки авто ма -
та FCA 160 гарантирует максималь ную
надежность и длительный срок его
экс плуатации. При возникновении лю -
бых вопросов всегда готов прийти на
помощь профессиональный парт нер
из Франкфурта. «Быстрое реаги рова -
ние и квалифицированный сер вис яв -
ляются отличительными чер тами из -
вестной немецкой компании Poly-clip
System, что и сде лало ее нашим не за -
менимым парт нером – в прошлом и в
будущем”, - подытоживает ска занное
Хельмут Гаттрингер. 
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Хельмут Гаттрингер, директор завода
Tann из Санкт-Пельтена (слева); Ру -
дольф Шух начальник произ водст  ва;
Леопольд Хольцманн, специа лист-кон -
сультант от фирмы Poly-clip System
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Машины для удаления жирового слоя

BXM LOIN

УДАЛЕНИЕ ЖИРА

Снятие жирового слоя
c кусков мяса с косточкой и без:
просто, выгодно & рационально

Машина BXM LOIN обеспечит простое, выгодное и 
рациональное удаление жира с отбивных с косточкой 
и без. На следующем этапе обработки со снятого слоя
спинного жира можно автоматически удалить шквару. 

зал 8, стенд E30/32
Новинка на базе BXM Loin:

cпециальная программа для обработки бeкона.


